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"Okrem ocividnej moZnosti, ktorou je

vykondvat vedu na vysokej vyskumnej
a spolocenskej drovni, je SASPRO 2
most, ktory spdja ludi z réznych

vzdialenych casti  zemegule, aby
spolocne prispel; k lepsiemu svetu. "

BIOGRAFIA

Adriano A. Gomes je odbornikom na analytickd chémiu a détovd vedu. V sicasnosti sa
jeho kariéra zameriava na aplikdciu a vyvoj ndstrojov strojového ucenia a umelej
inteligencie pri vyvoji rychlych, bezpecnych, priamych, nedestruktivnych a
neinvazivnych analytickych druhov metodoldgie kombinujicich spektroskopické
metddy, ako je molekuldrna 3D fluorescencia, infracervené, Ramanovove, UV-Vis a
pocitacové videnie/digitalne zobrazovanie pre analyzu pravosti a poctivosti-rydzosti
potravin.

ZHRNUTIE PROJEKTU

Zelené analytické pristupy pre kontrolu kvality
vinarskeho priemyslu zalozené na digitalnom
obraze a chemometrii - GWICVCA

Pre zjednodu3enie zabezpecenia kvality v priemysle je potrebné zabezpecit rychle, robustné a
nedestruktivne analytické postupy so zvySenou poZiadavkou na prenosnost. To plati aj vo
vindrskom priemysle, pretoZe proces vyroby vina zahfia vela roznych krokov, ktoré si pre
zabezpecenie kvality vyZadujui chemickd analyzu od doddvky hrozna az po konecny produkt. V
poslednych rokoch sa velkd pozornost venuje analytickym metédam zaloZenym na
spektroskopickych technikdch kombinovanych s chemometrickymi pristupmi, pretoze tieto

dokazu eliminovat mnohé nevyhody tradicnych metdd analyzy. Nedavne publikdcie ukdzali
vyrazny potencidl takzvanych analytickych metdd zalozenych na pocitatovom videni alebo
digitalnych obrazoch. Digitalny obraz nesie informacie o chemickom, fyzikéIno-chemickom a
textdrnom zloZeni vzorky, ktoré mozno pomocou spravnych modelov premenit na uZitocné
informécie pre rozhodovacie procesy v beznom podniku. Z vizudlneho hladiska je clovek
schopny urobit vela zaverov o kvalite potravin len beznou vizudlnou kontrolou. Preto obraz
zachyteny kamerou s vysokym rozliSenim za kontrolovanych svetelnych podmienok
kombinovanych so sofistikovanymi chemometrickymi algoritmami moZe priniest vjznamné

informdcie o kvalite produktov. V rdmci rieSenia projektu sa bude sledovat moznost vyuZzitia

kombindcie obrazov s vysokym rozliSenim a chemometrie na vyvoj novych analytickych

pristupov pre hodnotenie kvality v procese vyroby vina.
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